ABSTRACT A COLECCZ\O DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE PARA A SELECCAO DE NOVAS
Na industria vitivinicola, verifica-se actualmente uma procura acrescida de novas estirpes de leveduras, adaptadas EST I RPES DE VINIFI CACAO

a diferentes tipos e estilos de vinhos, no sentido da sua diversificacdo. Neste sentido, o Centro de Biologia
Molecular e Ambiental (CBMA) da Universidade do Minho constituiu uma das maiores colec¢es de estirpes de
Saccharemyces cerevisige, obtidas a partir de ambientes vitivinicolas em Portugal e em Franca. L. . ;e .
Durants asvindimas da 20013 3005) 604 amosrras devas fommicoliidas emivs fias Re gites Vhivinicolss da E. Vieira®:3; J. Drumonde-Neves’?; B. Gambon?; E. Valero; A.C. Gomes®; S. Sousa®; M.T. Lima?, |. Araudjo3; M.A. Santos®’; S. Dequin4;
Portugal (Vinho Verde, Ddo, Douro, Bairrada, Estremadura, Palmela, Ribatejo, Acores) e Franca (languedoc). As 1. 1

uvas pertenciam as castas Alvarinho, Aragonez, Arinto, Avesso, Baga, Bical, Casteldo, Carignan, Loureiro, Maria M Casal ! D SCh U”er

Gomes, Terrantez, Verdelho e Touriga Nacional. A partir dos mostos extraidos que realizaram uma fermentacio

e e e B e S s L e (1) Centro de Biologia Molecular e Ambiental (CBMA)/ Departamento de Biologia/ Universidade do Minho, Braga, Portugal

final obtiveram-se 7.740 isolad os, pertencentes maioritariamente a espécie S. cerevisice (5.496 isolados). Para i - i . i ] j

cada isolado foi realizada uma anélise genética preliminar, com base nos polimorfismos dos tamanhos dos (2) Centro de Investigacdo de Tecnologias Agrarias, Universidade dos Acores, Angra do Heroismo, Portugal

fragmentos de restricio do DNA mitocondrial (mtDNA RFLP), cariotipagem electroforética ou analise das (3)\/i i - H H Epie 5E @ - s : & -~

sequéncias interdelta. As estirpes com perfis genéticos Ginicos foram ainda analisadas por um conjunto de 6ou 11 Vlnalla SOIU(_;O-eS de BIOtecnOIOgla pa rad VItIVInICUItura' Spln Oﬁda UanQrSldade dO Mlnho' Braga' Portugal VINELIE

focis de microssatélites polimorficos. Com base na distribuicdo alélica, os isolados analisados foram agrupados em (4) INRA Montpelller Su pAgrO, |V|0ntpe||ler, Fra n¢a -

752 estirpes diferentes. (5) : : . : - . : : . [ /‘;;\\

A resultante coleccdo das estirpes autoctones de S. cerevisige é um recurso valioso para a seleccdo de estirpes Dep De B|0|0g|a mOIeCUIar ne‘ Engen_harla Bloql:“mlca' Un|VerS|dade de Pablo de OIaVIde’ SeVIIha' Espanha o @J Qalo.ggoxt

enolégicas, preservacio da biodiversidade e partilha de dados genéticos. No ambito de trabalhos em curso sdo (6) BlOCANT, Centro de |nova(;ao em BIOtecnOIOgla, Ca ntanhede, Portugal )

seleccionadas “leveduras a la carte”, com propriedades enolégicas diferenciadoras e capazes de potenciar as (7) - - . . - - r

caracteristicas aromaticas de vinhos especificos. Informacdo detalhada acerca de cada estirpe esta disponivel no CESAM e Departa mento de BIOIOgIa’ Un IverSIdade de AVEIrO, Avelro’ Portugal m il dod Acties
eugenia.vieira@vinalia.com.pt e e v i At b s

site da colecgdo, http://scwsc bio.uminho.pt/.

INTRODUCAO - erooos B

Locais de amostragem nas Regides Vitivinicolas de Portugale Franga Isolamento de leveduras

O uso de estirpes autdctones de Sacchammyces cerevisiae para a Vinificaggo de mostos & \xr*'»L’ ?")/\-\‘& Colheram-se assepticamente Zkg de uvas em 6 locais de amostragem por vinha. Realizaram-sefermentacﬁes
preferivel porque estas estirpes: ' ~ PR i:,) espontaneas a partir do mosto, que foram seguidas diariamente pela determinacao da perda de peso. Na fase final de

E‘ ! = 53” cada fermentacao obtiveram-se 30 coldnias que foram armazenadas (-802C) para posterior extraccao de DNA e
+» estao mais adaptadas ao micro-ecossistema e clima de cada regiao; { < : P

d ) ) identificacao molecular.
+* possuem melhor capacidade de predominar sobre a flora microbiana nao desejavel; ?: C - %0 d 4 de S ..,
: y : Do : i ar ernz e esturpes ae o. cerevisiae
+» contribuem de forma favoréavel para o perfil caracteristico dos vinhos de cada regiao; : g%)# ge st P J
+» garante fermentacoes consistentes e homogeneidade da qualidade dos vinhos em anos : - ® Avonivdis  © Avesse o Todos os isolados foram caracterizados pela analise de sequéncias interdelta {A) ou perfis de restricao de DNA
consecutivos. L/J‘,%#J Sl"'f*“ _“'l‘;“"e;,!;‘c“'::" mitocondrial {B). Uma estirpe representativa de cada conjunto de isolados que partilhavam o mesmo perfil, foi ainda
i . i o AGORES @ M. Gomes  Veubdln @ lesomdex analisada quanto a sua combinac@o alélica de 6 microssatélites polimdrficos (C).
No entanto, das cerca de 200 LSA existentes no mercado apenas trés estirpes de S. cerevisiae & g o T
foram isoladas em Portugal (Vinho Verde, Ddo e Bairrada). — Q ®._/
GRAGIOSA G2 siscomgs
hico ™

Foi constituida uma coleccao de estirpes autdctones de S.cerevisioe a partir dos materiais AGORES

ZONAS NAO DEMARCADAS

bioldgicos recolhidos no ambito de projectos de investigacao realizados nos Ultimos dez anos

10 Regides Vitivinicolas
13 Castas
40 Vinhas

{[11,[2], [3]). Estao disponiveis on-line um conjunto de dados relativos a cada estirpe da
colecc@o no site: http://scwsc.bio.uminho.pt/.

RESULTADOS

Numero de estirpes de Saccharomyces cerevisiae obtidas Saccharomyces cerevisiae wine strain collection
A coleccao de estirpes de S. cerevisiae constitui um recurso importante para:
Acompilacdo detodos os dados levou a constituicao de uma colecc@o de estirpes autdctones de S.

cerevisiae (Saccharomyces cerevisiae wine strain collection) que integra uma base de dados alojada no +»a seleccio de estirpes que poderio ser utilizadas na producio vinhos com aromas

NC‘amostras Eermentacoes N° dellsolados Saccharomyces site http://scwsc.bio.uminho.pt/, e que permite fazer pesquisas das estirpes isoladas consoante a

recolhidas Espontaneas cerevisiae
Vinhos Verdes

Bairrada

diferenciadores;

regido, casta, ano de isolamento e caracteristicas genéticas (alelos de microssatélites) % estudos ecoldgicos e de conservacio da biodiversidade;
<+ desenvolvimento sustentavel de recursos genéticos;

« partilha de dados genéticos e fenotipicos.

Ostrabalhos em curso pretendem avaliar as caracteristicas enoldgicas das estirpes da colecc@o

Acores

Total

de modo a seleccionar leveduras apropriadas para a vinificacao e a manutencao da tipicidade

dos vinhos de um determinado local — “leveduras a la Carte”.
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