A Biotecnloi eo quoidiano

| A Biotecnologia ¢ muito mais do que

aqmlu que correntemente vem referenci-
ado como tal nos meios de comunicagio
social - a Engenharia Genética. E,
também todo um conjunto de actividades
lecnol6gicas abrangendo a aplicago de
Organismos, sistemas e/ou processos
bioldgicos a inddstrias primérias, secun-
darias ¢ de servicos.

Desta forma, a Biotecnologia pode
aplicar-se — e aplica-se com sucesso a
sectores tao diversificados como a
agricultura, o ambiente, a extracgao de
mincrios, as indudstrias alimentares.
Poderd pensar-se que estamos a exagerar.
No entanto, com toda a seguranga
podemos afirmar que, se estamos a
exagerar, ¢ no sentido contrario, pois
constantemente se encontram novos
sectores de aplicacao da Biotecnologia.
Os exemplos que daremos a scguir
servirdo para ilustrar estas afirmagocs.
Comegemos entio pela agricultura. A
multiplicacdo de plantas «in vitro», em
laborat6rio, para obtengdo de variedades
vegetais puras - por exemplo a batata de
semente, morangos, kiwi, tulipas de corcs
exdlicas, orquideas, etc - o desenvolvi-
mento de variedades resistentes a pesics,
a aplicacdo de pesticidas, a0 Oulros
tantos casos de aplicacao bem sucedida
da Biotecnologia a agricultura.

A obtengao de estirpes de micro-
-organismos capazes de «comer» petro-
lco. a descoberta e a selecgao de microbi-
0s que absorvem e concentram metais
pesados, 0s sucessos obtidos na recupera-
¢a0 de solos contaminados, no tratamento
de efluentes industriais, quer liquidos,
quer gasosos, ¢ na purificacao de dguas
potdveis ( a utilizagdo de bactérias
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“segannrio €

Tall‘)ez nao se aperceba, mas existe uma relagao
muito estreita entre o seu quotidiano

e abiotecnologia. K diriamos mais, inclusive, com
a sua propria intimidade. O artigo que se segue,
da autoria de Manuel Mota, explica-lhe porqueé.

MANUEL MOTA®

desnitrificantes é¢ o método de elei¢ao
para remover o0 excesso de nitratos das
Aguas potdveis), constiluem situagoes que
colocam a Biolecnologia numa posi¢ao
de relevo para a resolu¢ao dos problemas
ambientais.

Os medicamentos de 3* gera¢ao, como 0
TPA - Tissuc Plasminogen Activalor -
que tao util se tem revelado na recupera-
¢ao de cardiacos, o EGF - Epiderm
Growth Factor - utilizado na recuperagao

de queimaduras do terceiro grau, O HGF
- Human Growth Factor - para combater
0 nanismo, sao apenas alguns dos
numerosos produtos farmacéuticos ja no
mercado e que sao fabricados pela
Biotccnologia. Isto para ja nao falarmos
dos antibi6ticos, praticamente todos
obtidos por métodos biol6gicos, ou nos
actualmente ao vulgares testes de

gravidcz caseiros.
Certas bactérias foram «convencidas» a
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e Tratamento de efluentes industriais
e Concepgao e operacao de Biorreactores
e Transferéncia de Calor em Fluidos nao-Newtonianos

doutorados, sediados em 3 polos:
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solubilizar o sulfureto de cobre das
pirites passando-o a sulfato de cobre,
donde este tltimo pode ser recuperado
por simples electrélise. Mais uma vez
Biotecnologia mostrou as suas potenciali-
dades, permitindo que muitas minas de
cobre por esse mundo fora aumeniem OS
seus rendimentos. O carvao mineral tem
vindo a ser abandonado como combusti-
vel porque o enxofre com que estd
associado d4 origem, por combustao, a
6xidos de enxofre apontados como
principais responsdveis pelas chuvas
4cidas. J4 estd comprovada, a escala
laboratorial, a viabilidade de um proces-
so pelo qual bactérias removem o
enxofre, purificando desta forma o
carvao.

E no quotidiann?

Serao os exemplos citados demasiado
afastados do consumidor médio, nao
interferindo no scu quotidiano? Aproxi-
memo-nos entdo da sua vida, entrando-
-lhe em casa, vendo como ele se vesle, 0
que come, como lava a roupa.

No que diz respeito a roupa, todos
sabemos que ¢ lavada com detergentes.
O que nem todos sabem € que esles sao
feitos com cnzimas - lipases para dissol-
ver as gorduras, proleases para atacar as
n6doas de proteinas, amilases para
decompor 0s amidos - obtidos atraves da
Biotecnologia. E os alimentos? O pao €
feito com leveduras obtidas por fermen-
tacio, sendo alimentos fermentados
(obtidos por transformagao microbiana)
produtos tao corriqueiros como o cha,
cacau, 0 vinagre, manteiga, quetjo,
iogurte, cerveja ¢ o vinho. E actualmente
muito dificil que o consumidor médio
niao coma um alimento de origem
biotecnoldgica pelo menos uma vez por
dia. Se a esla lista acrescentarimos todos

os alimentos que contém aditivos de
enriquecimento. tais como vitaminas ou

amino4cidos, ou conservantes naturais,
como o 4cido citrico, todos produzidos
por via biotecnoldgica, entao poderemos
dizer que seré virtualmente impossivel
para o consumidor médio de um pais
ocidental ndo contactar com a
Biotecnologia através da sua alimentagao
durante todos o0s dias da sua vida.

Como se isto nao bastasse, é cbrigatério
o controle microbioldgico dos alimentos.
Ora, muilos destes tesles de diagnéstico
executados por rotina nos laboratorios de
controle de qualidade alimentar foram
desenvolvidos pela Biotecnologia. De
facto, a contamina¢ao microbiana de
linhas de fabrico é vigiada por lumino-
metria ATP (uma designagao béirbara), e
existem «Kits» de diagnostico para a

maioria dos microbios patogénicos dos |

alimentos (estaltlococos e salmoncelas,
por exemplo). E bizarro? Nao ¢ aplicavel
em Portugal? Desengane-se O leitor! H4
muitas empresas portugucsas que Ja
aplicam estas técnicas com sucesso ¢
estio satisfeitas com o ganho de tempo e
fiabilidade conseguidos.

Em suma. os exemplos referidos justifi-
cam que sc diga que a Biotecnologia ja
entrou na casa de todos nés - no vestua-
rio (sabia que se utilizam celulases, .
enzimas produzidas pela Biotecnologia,
para melhorar o tingimento dos tecidos?),
na lavagem da roupa, na comida, na dgua
que bebemos, enfim. na nOssa vida. Se a
sua influéncia passa despercebida, 150
niio quererd dizer, antes pelo CONtrario,

que a sua importancia para o quotidiano
nio tenda a acentuar-se a cada dia que

passa.
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